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Soalheiro Sauvignon Blanc & Alvarinho
¢ o resultado da constante procura do
Soalheiro em descobrir todo o
potencial da regido. Depois do sucesso
com o Pinot Noir, decidimos explorar
que expressoes do Sauvingon Blanc
poderiam crescer na nossa regiao. Esta
procura resultou num Sauvignon Blanc
singular, diferente das suas expressoes
em Franca ou na Nova Zelandia. A
excelente  adaptagcao da  casta
Sauvignon Blanc ao Minho faz dela uma
interessante combinacao com a casta
Alvarinho e que resulta num lote com a
primeira a mostrar-se mais no nariz e a
segunda a contribuir para arredondar a
parte gustativa.
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SAUVIGNON BLANC
ALVARINHO

PRODUCT OF PORTUGAL
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Regido Castas

Minho IGP Sauvignon Blanc (70%),
Alvarinho (30%)

Alcool (%)

12 pH
3.4

Acidez Total (g/dm3)

5.7 Acidez Volatil (g/dm3)
0.2

Acucar Residual
Seco

2 SUGESTAO DE ACOMPANHAMENTO

Soalheiro Sauvignon Blanc & Alvarinho casa perfeitamente com
peixe, marisco, carnes brancas, assim como com pratos da
cozinha asiatica e mediterranica. Os sabores primarios tinicos do
Sauvignon Blanc com influéncia atlantica também fazem dele um
optimo parceiro para legumes grelhados, como espargos ou
curgete, ou para pratos mais complexos como a lasanha
vegetariana.

€ NOTAS DE PROVA

E um vinho de cor limio pélida e no nariz revela o aroma a maga
verde e a espargos proporcionado pela casta Sauvignon Blanc
com influéncia atlantica, assim como os aromas mais tropicais do
Alvarinho. Na boca revela notas vegetais frescas e agradaveis
com um longo final mineral.

& TERROIR

Os terroirs da nossa regiao tém uma enorme variedade e
potencial que ainda ndo estd completamente explorada. Este
Soalheiro mostra a beleza do Alvarinho de Monc¢ao e Melgaco,
onde beneficia dos dias quentes e noites frias. E também uma
excelente expressao do Sauvignon Blanc com influéncia
atlantica, estando estas vinhas localizadas na zona atlantica da
regiao do Minho, onde o Sauvignon Blanc beneficia de um clima
fresco e dos solos graniticos, evitando a sobrematuragao.

& VINIFICACAO

As uvas sdo vindimadas a mao e prensadas, com posterior
decantacao feita com suavidade. Sauvignon Blanc e Alvarinho
fermentam a baixa temperatura em cubas de inox separadas,
antes do blend. Esta pratica permite obter um vinho
simultaneamente aromatico, com as notas vegetais do Sauvignon
Blanc, e com um fim de boca mineral, alcangado através da
estrutura do Alvarinho.
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